
Boissons Chaudes
Café  2,00

Américain - Déca - Noisette   2,30

Double Expresso   4,00

Cappuccino   4,50

Café Viennois – Chocolat viennois   4,90

Café Crème - Chocolat Chaud   4,10

Thé Nature - Infusions  
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3,90

LE MAORI

Boissons Froides
Café Frappé  7,90

Thé Frappé   7,90

Prix en Euros / Services & taxes compris / Les chèques ne sont pas acceptés.

Thé aux fruits rouges  – Thé Citron ou Lait 4,50

Thé « artisan » : Earl Grey, Vert, Jasmin, Camomille   4,90

Le Bar

Jus de Fruits
Orange, Banane, Mangue, Abricot, Ananas, Pomme, Tomate, Pamplemousse 
Orange ou Citron pressé(e)

 3,90

  5,50

Sodas (33cl)
Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zero, Orangina, Schweppes Lemon,  3,90

Schweppes Agrumes, Limonade, Ice Tea 3,90

Eaux Minérales(50cl)
½ Evian  4,80

½ Badoit  4,90
½ San Pellegrino  4,90

Cocktails sans alcool (30cl)
Maori  5,90  

Paradise             Jus d’Orange, Jus d’Abricot, Jus d’Ananas  5,90

 

  

Jus de cramberry, multi vitamines, grenadine

Boisson Énergétique (25cl) 5,50

Supplément Sirop  0,50



Apéritifs (4cl)
Pastis  4,80

Ricard   4,80

Martini (Blanc Ou Rouge)  4,80

Campari   4,80

Kir   4,80

Americano   4,80
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Apéritifs Supérieurs

Prix en Euros / Services & taxes compris / Les chèques ne sont pas acceptés.

J&B  6,90

Malibu   6,90

Rhum   6,90

Vodka   6,90

Champagne (la coupe)
J & M Gobillard : Brut Tradition (12cl)   10,00

J & M Gobillard : Brut Rosé (12cl)  12,00

Piscine J & M Gobillard : Brut Tradition (16cl)  13,00

Piscine J & M Gobillard : Brut Rosé (16cl)  15,00

Bières Pression
Stella Artois  50cl: 8,00

Le"e   50cl: 9,20

Bières Bouteille
Heineken  5,20

Desperados   5,50

Smirno" Ice   5,90

25cl: 4,20

25cl: 4,80

Les Douceurs

 

Fondant au Chocolat Fondant au chocolat servi avec son coulis de fruits rouges & glace vanille. 9,00

Tarte #ne aux Pommes maison   10 à 12 mn de préparation. Accompagnée d’une glace à la « cannelle ». 11,50

Tiramisu maison   10,50

Crême Brulée maison   8,50

Nems au Chocolat maison Nems fourrés au chocolat, banane & coco, avec glace coco. 9,50

Salade de Fruits Frais   8,00

Palme de Fruits Exotiques au chocolat Assortiment de kiwi, ananas, mange, fruits de la passion, papaye, noix de coco. 
  11,50

Assiette de Fromage a$nés   10,50

Café Gourmand Café «Expresso» accompagné de mini crème brûlée et mini fondant au chocolat, mignardises & chantilly. 
  

9,50

La Coupe de Fraises au sucre   8,50



Crêpes Sucrees 
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Prix en Euros / Services & taxes compris / Les chèques ne sont pas acceptés.

Le Festival des Glaces

 

La coupe Maori (2 personnes)  Sorbets orange, passion, citron, framboise, melon, fraise, accompagnés de zestes d’oranges con!tes,
chantilly nappée de sa sauce au chocolat

 17,00

La coupe All Black   Glaces Chocolat, Vanille, Café, Coco, brownie au chocolat, sauce chocolat, chantilly. 12,50

Le  Banana Split   8,50

Le  Cafe Liegeois   8,50

Le  Chocolat Liegeois Glaces Chocolat, sauce chocolat, chantilly 8,50

La Palette De Sorbets (2 personnes)   17,00

La Dame Blanche Glace Vanille, sauce chocolat chaud & chantilly 
  8,50

La coupe Zen Attitude  Glaces Cannelle, Yaourt, Vanille, Ananas & Melon Frais,  parsemés de Gingembre, et de Litchees. 11,50

La Coupe Gourmande (2 personnes) Glaces Vanille, Chocolat, Pistache, Coco, Banane, accompagnées d’un Cake maison,  chantilly et une sauce au Chocolat Chaud 
  

17,00

Bananes fraîches, Glaces Chocolat, Vanille, Fraise, sauce chocolat, chantilly

Glaces Café, sauce Café, chantilly

Passion, Framboise, Fraise, Melon, Citron, Orange et fruits frais

Les  Pro"terolles À La Vanille Nappées d’une sauce au Chocolat chaud 
  

8,50

Composez Votre Glace :

Au choix : 2 boules : 5,00 – 3 boules 7,00 – 4 boules 9,00.
Glaces : vanille, chocolat, rhum, pistache, coco, caramel, café.

Sorbets : orange, passion, citron, framboise, melon, fraise.

Le Coin des Bretons

Sucre  4,00

Sucre & Citron   5,00

Chocolat Ou Banane   5,50

Fraise Ou Abricot   5,50

Marron Ou Miel  6,00

Chocolat & Banane   7,00

Royale  
  

9,00

Maori 9,50

Normande   11,50

Chocolat, banane & glace vanille

Sauce mandiant caramel, suprême d’orange

Pomme cuite, cannelle, "ambée au calvados

Suppléments :
Coco, amendes, pistaches, chantilly: 1,00

Glace au choix:   2,00
Fruits frais (fraise, melon, pastèque, ananas, mangue):   2,50 

Crêpes Salées (servies avec salade verte) 
JAMBON & FROMAGE  8,50

JAMBON, FROMAGE & OEUF  9,50

POULET, FROMAGE & CHAMPIGNON (Cèpes)  10,50

VEGETARIENNE    9,50

SAUMON, OSEILLE & FROMAGE  12,50

CATALANE   13,00

CANIBALE  13,50Viande hâchée, oignon, fromage, tomate & oeuf

Thon, poivron, tomate & fromage

Courgette, champignon, oignon, tomate

Cidre
Verre   3,90

Bouteille   19,50


